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PERCORSI DI INNOVAZIONE NEI PROGETTI DI FILIERA PER LPAGRICOLTURA TOSCANA

VA.CA.S.O.P..NU.M. - VALORIZZAZIONE DELLE CARNI
E DEI SOTTOPRODOTTI DELLA MACELLAZIONE OVINA TRAMITE
LA REALIZZAZIONE DI PRODOTTI INNOVATIVI E PER NUOVI MERCATI

Progetti integrati di filiera anno 2012 misura 124
PIF “Valorizzazione delle carni ovi-caprine della Toscana” (VAL.CAR.OVI.T.)

VENERDI 13 FEBBRAIO 2015

Universita degli Studi di Firenze - Dipartimento delle Produzioni Agroalimentari e del’Ambiente (DISPAA)
AULA H della Scuola di Agraria (pad. est - piano terra), Piazzale delle Cascine 28 - Firenze

ore 11,00/12,30 - | RISULTATI DELLA SPERIMENTAZIONE

Intervengono:
- CLARA SARGENTINI, Universita di Firenze - Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimentari e del’Ambiente (DI-

SPAA): Il progetto VA.CA.S.O.P.I.NU.M., obiettivi e attivita del progetto
- ROBERTO TOCCI, Universita di Firenze - Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimentari e del’Ambiente (DI-

SPAA): Caratteristiche della macellazione convenzionale e halal di ovini adulti
- ELEONORA PIPPI, MATTEO CAMPOSTRINI, Universita di Firenze - Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimen-
tari e dellAmbiente (DISPAA): Caratteristiche qualitative delle carni di ovini adulti convenzionali e halal
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