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PERCORSI DI INNOVAZIONE NEI PROGETTI DI FILIERA PER L’AGRICOLTURA TOSCANA

VA.CA.S.O.P.I.NU.M. - Valorizzazione delle carni
e dei sottoprodotti della macellazione ovina tramite

la realizzazione di prodotti innovativi e per nuovi mercati
Progetti integrati di filiera anno 2012 misura 124

PIF “Valorizzazione delle carni ovi-caprine della Toscana” (VAL.CAR.OVI.T.)

Venerdì 27 febbraio 2015
Ristorante “La prova del 9” - Via dei Conti 9 - Firenze

ore 11,00/12,30 - I RISULTATI della spErimentazione
Intervengono:
- Clara Sargentini, Università di Firenze - Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimentari e dell’Ambiente (DI-
SPAA): Il progetto VA.CA.S.O.P.I.NU.M., obiettivi, attività e risultati del progetto
- Roberto Tocci, Università di Firenze - Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimentari e dell’Ambiente (DI-
SPAA): I metodi di macellazione convenzionale e halal
- Eleonora Pippi, Università di Firenze - Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimentari e dell’Ambiente (DI-
SPAA): La qualità dei prodotti ottenuti nella sperimentazione
- Matteo Campostrini, Università di Firenze - Dipartimento di Scienze delle Produzioni Agroalimentari e dell’Ambiente 
(DISPAA): Il mercato della carne ovina in Toscana

SAVE THE DATE


